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       چكیده طرح:
ـــك  ـــت. کش ـــن اس ـــن و ويتامي ـــی، پروتئي ـــيم، چرب ـــاوی کلس ـــی و ح ـــی غن ـــاده غذاي ـــك م ـــك ي    کش
ســـنتی دارای آلودگی هـــای فراوانـــی اســـت. در ايـــن طـــرح يـــك دســـتگاه مكانيـــزه بـــرای توليـــد 
هم زمـــان کشـــك ســـنتی و قـــره قـــروت از دوغ جوشـــيده ســـاخته شـــده اســـت. ايـــن دســـتگاه 
ـــه  ـــه و آن را ب ـــز گرفت ـــز از مرک ـــروی گري ـــا ني ـــود در دوغ را ب ـــوده و آب موج ـــل ب ـــل حم ـــبك و قاب س
ـــكل  ـــه ش ـــای کوچـــك و ب ـــی را در قالب ه ـــپس محصـــول نهاي ـــد در آورده و س ـــه جام ـــاده نيم ـــكل م ش
ســـنتی و خشـــك تبديـــل می کنـــد. نيـــروی مـــورد نيـــاز دســـتگاه بـــا اســـتفاده از بـــرق و انـــرژی 
ـــنتی  ـــك س ـــد کش ـــرای تولي ـــان لازم ب ـــت زم ـــادر اس ـــتگاه ق ـــن دس ـــود. اي ـــن می ش ـــيدی تأمي خورش
ـــن روش  ـــن اي ـــد. همچني ـــش ده ـــاعت کاه ـــك س ـــر از ي ـــه کمت ـــه ب ـــك هفت ـــروت را از ي ـــره ق و ق

ـــت.  ـــتی اس بهداش
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