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•عنوان طرح: وسيله ای برای پخت نان بدون لبه
•طراحان: انسيه گودرزی و فاطمه خاقانی

•استان: همدان
•واحدآموزشي: دبيرستان حاج غفار رسولی تويسركان

•سطح: دانش آموزی

چكيده طرح:
در اين طرح ليفته جديد وسيله ای است كه از آن در نانوايی های لواش يا تافتون برای پخت نان استفاده می كنند. 

در نانوايی های لواشی يا تافتونی سنتی از اين وسيله برای چسباندن خمير پهن شده به ديواره تنور يا سطح فر پخت
استفاده می شود كه معمولآ سطحی محدب دارد. ولی ليفته ی جديد با ليفته هايی كه اكنون در نانوايی های لواشی 
استفاده می شود اندكی تفاوت دارد. اين ليفته شكل تحدب خود را از دست داده و دارای شكلی نسبتا مقعرشده است و 
همين تقعر موجب می شود نان پهن شده و در نهايت نان پخته شده ضخامتی يكسان داشته باشد. اين در صورتی است 
كه نان خروجی حاصل از ليفته های موجود به دليل تحدب دارای لبه های كلفت، خمير و نيم پز باشد و از طرفی موجب 

سوخته يا خشك شدن قسمت ميانی گردد.

رتبه سوم کشاورزي و منابع طبیعي 


