
دستگاه فرآوری پسته کوهی
)قاتق بنه(

در زندگی امروز جوامع بشری و زندگی به سبک شهرنشینی، متاسفانه زمان مناسب و کافی برای تهیه ی غذاهای سنتی گذشته که اغلب خوشمزه و مقوی 

هستند، باقی نمی ماند. این غذاهای مفید برای سلامتی، کم کم رو به فراموشی گذاشته می شوند و در نسل های بعدی تهیه و تولید نخواهند شد و جای 

خود را به فســت فودها و خوراکی های پرکالری با روغن های نامناسب و مضر و دارای ارزش غذایی کم می دهند. یکی از غذاهای سنتی کرمان که از مغز 

پسته کوهی )بنه( تهیه می شود و دارای ارزش غذایی فراوانی می باشد، قاتق بنه نام دارد که متاسفانه برای نسل جدید ناشناخته است. این دستگاه مراحل 

تهیه ی این غذا را از تهیه ی مغز از دانه ی آن تا تولید نهایی غذا را انجام می دهد و زمان تهیه ی غذا را کاهش دهد تا علاوه بر شناساندن غذای قاتق بنه )آب 

بنه( به مصرف کنندگان، تعداد افرادی که آن را تهیه و مصرف می کنند افزایش یابد. نتیجه ی چنین طرح هایی در نهایت سلامت و توانمندی افراد جامعه 

را به دنبال دارد.
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